LE DEJEUNER
DES PETITES MECANIQUES

Le Chef du Minotaure Café
vous propose

Vertige citronné

Houmous de citron confit, chutney de poire et gingembre, créme tahini, éclats de pistaches, zeste de citron vert (fleur de coriandre si possible)

Le carrousel mécanique de Noél

Paris-Brest revisité au foie gras, cceur de pain d'épices et glacage au chocolat noir, fleur de sel

Chapon des neiges au vin jaune et symphonie forestiére

Médaillon de chapon farci au comté et saucisse de Morteau, pressé de pomme de terre,
crumble et graines de courges, tartare aux champignons des bois noisette, sauce vin jaune

Sous la cloche, les paturages !

Tomme fermiére aux fleurs, Cheddar a la truffe noire

Harmonie gourmande

Biscuit joconde et praliné noisette, croquant praliné nougat et feuillantine, insert de créme anglaise au chocolat praliné,
bavaroise chocolat blanc caramel. glacage praliné noisettes caramélisées
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